
 

 

 

 

CREA NB8 
Origine: Nettarina bianca selezionata nell’ambito dell’attività di breeding condotta da CREA Centro di 

ricerca Olivicoltura, Frutticoltura e Agrumicoltura, nelle aree di pianura in Emilia-Romagna. Valutata a 

partire dal 2016 nell’areale di Forlì (FC) in parcelle allevate a vasetto ritardato, su portinnesto GF677. 

Valutata anche a Manta (CN) e a Montélimar (Francia) a partire dal 2022.  

Descrizione: Albero di vigore medio-elevato, portamento aperto, di media costante produttività. Epoca di 

fioritura medio-precoce, di elevata intensità. Matura a metà luglio nell’areale forlivese (+3 gg Big Top). 

Uniformità di maturazione elevata, tenuta di maturazione media. Frutto di forma rotondo-oblunga e 

trasversalmente rotonda-triangolare, pezzatura da media a medio-elevata (80% dei frutti di calibro A-AA), 

polpa soda e succosa, dal sapore dolce (14,7 °Brix e 70 meq/litro). La buccia, sottile, presenta un sovraccolore 

rosso brillante uniforme, molto attraente, che si estende alla quasi totalità del frutto. Mostra una spiccata 

tolleranza alla rugginosità della buccia. Il nocciolo è sub-globoso, aderente, di medie dimensioni.  

Ha evidenziato ottima capacità di adattamento in tutti gli ambienti in cui è stata testata. 

 

  

 

 

 

 

 



 

 

 

 

CREA NG3 
Origine: Nettarina gialla selezionata nell’ambito dell’attività di breeding condotta da CREA Centro di 

ricerca Olivicoltura, Frutticoltura e Agrumicoltura, nelle aree di pianura in Emilia-Romagna. Valutata a 

partire dal 2016 nell’areale di Forlì (FC) in parcelle allevate a vasetto ritardato, su portinnesto GF677. 

Valutata anche a Manta (CN) e a Montélimar (Francia) a partire dal 2022.  

Albero di vigore medio-elevato, portamento aperto, di produttività media e costante. Matura nei primi giorni 

di agosto nell’areale forlivese (+23 gg Big Top). Frutto di forma rotonda o rotondo-oblunga, pezzatura da 

media a medio-elevata, polpa molto soda e succosa, con buona tenuta alle manipolazioni. Il sapore è ottimo, 

equilibrato, con uno spiccato aroma (7 su una scala di 9). La buccia, di medio spessore, presenta un 

sovraccolore rosso di tonalità media che si estende alla quasi totalità del frutto. Mostra una spiccata tolleranza 

alla rugginosità della buccia. Il nocciolo è aderente.  

Ha evidenziato ottima capacità di adattamento in tutti gli ambienti in cui è stata testata.  

 

  

 


